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CARPACCIO DE RES

(arpaccio de solomillo de res cubierto de cenizas de pimentdn y pimienta, acompasiado de

(ueso parmesano fresco, aceite de oliva y arugla.

CROQUETAS DE JAMON SERRANO (4 pras)
(Toquetas de jamon serrano acompaiiadas con alioli.

PAPAS BRAVAS

Patatas fritas con salsa brava y alioli de ajo.

TAPA DE JAMON SERRANO (3 pras)
Tapa de jamdn serrano, con cebolla caramelizada, higo, y crema halsamica.

TAPA DE PATO (3 pzas.)
Tapa de pato confitado, chutney de eebolla y queso de cabra.

TAPA DE GULA@ (3 pzas.)

Tapa. de gulas al ajillo con queso brie.
TAPA DE SALMON (3 pras)

Tapa de salmon ahumado, cebolla morada, y salsa tartara.

TACO DE LECHON
Taco de lechdn, brotes de cilantro y cebolla morada.

TACO DE PATO
Taco de pato confitado, puré de platano, y sésamo negro.

CARACOLES A LA BORGORESA

Jedia docena de caracoles salteados en mantequilla con ajo, chalote y perejil
servidos en su concha,

CALAMARES FRITOS
(‘alamares fritos acompafiados de salsa tartara y salsa picante.

MEDALLON DE FOIE GRAS (40 grs)

Medalldn de foie gras con chutney de ruibarbo, especias, mermelada de casaiia,

acompaiiado de pan ostado.
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FABADA ASTURIANA $230"°
Alubias blancas con puré de tomate, chorizo, moreilla, panceta, acompaiiado de pan hogaza.

S0PA DE (EBOLLA $160°
Tradicional sopa de eebolla, con vino tinto, caldo de res, cognac y queso emmental gratinado.

CREMA DE MEJILIGHES $160°°
(ema de mejillones freseos cocinados con vino blanco, perejil, servida con un toque de aceite
de trufa blanca y pan de masa madre.

Risollo $180°°
Risotto con tinta de calamar, esparragos, hongos y queso parmesano.

“Cnsaladas

ENSALADA BURRATA $240°°
Tomates cherry confitados con limdn eureka, finas hierbas y queso hurrata acompaiiados
de pan de masa madre.

ENSALADA DE BORITO $160°
At blanco acompaiiado de artgula haby, tomate bola, cebolla morada, alcaparras fritas
y vinagreta de finas hierbas.

ENSALADA DE LA CASA $155°°
Mezcla de lechugas organicas, manzana verde, nuez caramelizada, crema halsamica,
(queso de cabra y tomates cherry.

"CHEZ NADOU”



aas

CARBONARA $170°°
(paghetti con queso parmesano fresco, huevo, pimienta y panceta ahumada.

FETUCCINI AL PESTO $235°
Pasta fetuccini con pesto de albahaca, queso parmesano, camarones salteados y tomate cherry.
Hoquis o PATO CONFITADO $220°°

Noquis acompaiiados con pato confitado y salsa demi-glace.

el M

P@CA DEL DIA (220 gr. Aprox.) 329500
Pregintale a | udo que se le antojo hacer hoy.
ATl,m (200 gr. Aprox.) 328000

Medallon de attin con reduccion de jamaica, puré de papa, semillas de sésamo y
arugla baby.

PULPO A LAS BRASAS (225 ¢r Aprox) $310°°
Pulpo preparado con finas hierbas acompariado de salsa de pimientos, chips de camote y
ensalada de la casa.

SALMON HORVEGO (225 g Aprox. $310°°
filete de salmdn con salsa de chalote a la crema acompaiiado de caviar.

“CHEZ NADOU”



’féx‘

Cuarnes

HEW YORK (300 gr. Aprox.) 845000
New York al grill acompaiiado de puré de papa y esparragos.
FILETE DE RE§ (220 gr. Aprox.) 639500

filete de res bafiado en salsa demi-glace acompariado de esparragos, pueé de papa y
ardgula fresca.

PICAﬁA (300 gr. Aprox.) $400 °°
Picaiia al grill acompaiiada de chimichurri y papas a la francesa.
JRRACHERA (225 gr. Aprox) $350°°

Arrachera con salsa de ajillo acompaiiada de limdn eureka y verduras grilladas.

Mmy&m&dd

HAMBURGUESA DE RES (150 g: Aprox.) $180°°
Pan brioche, sirloin, queso americano, lechuga, tomate hola, cebolla morada y
aderezo de chipotle acompafiado de papas a la francesa.

HAMBURGUESA DE PATO (150 gr. Aprox,) 8225
Pan brioche relleno de pato confitado, queso brie, aderezo de mango acompasiado de
ensalada de la casa.

HAMBURGUESA WAGYU (200 gr Aprox.) $295°°
Pan brioche con carne wagyu, foie gras, queso brie y chutney de cebolla acompaiado
de chips de camote.
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MAGRET DE PATO (250 gr. Aprox.)
Pechuga. de pato al punto, salteada con salsa de higos y puré de camote morado.

FILETE DE POLIO CON CREMA DE CAJUN (220 . Aprox)
Pechuga de pollo salteada con erema de cajin acompariada de papas confitadas y
fomates cherry.
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1/4 (1 kg. Aprox.)
Entero (4.5 kg. Aprox.)

LECHOM AL HORHO

[echn al horno acompaiado de papas confitadas, verduras
al grill, salsa y tortillas.

MEJILLO,HE§ ALA MAR}HIERE (1/2 kg. Aprox.)
(azvela de mejillones en salsa de vino blanco con mantequilla, chalote, tomillo,
laurel y perejil, acompafiados con papas a la francesa.

MEJILLQHE& AL CHAMPAGHE (1/2 kg. Aprox.)
(‘azuela de mejillones en salsa cremosa de champagne con zanahoria, apio y
camarones, acompafiados de papas a la francesa,

FONDUE SAVOYARDE
Fondue clasico de tres quesos con kirsch y nuez moscada,

FOMDUE FINAS HIERBAS
Fondue de tres quesos con hierbas arométicas y | artini.

TABLA MIXTA
Tabla con variedad de quesos, charcuterda, frutos secos y frutos freseos,
acompaiiada con pan de hogaza y pan de mantequilla.
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FIDEO §ECO $125°°
Fideo seco acompariado de aguacate, crema y queso panela.

SPAGHETIT A LA CREMA $140°°
(paghetti acompadiado de jamon y crema.

HAMBURGU@A DE RE§ (100 gr. Aprox.) 812500

Hamburguesa rellena de carne de res, lechuga, jitomate y cebolla acompaiiada de
papas a la francesa,

PECHUGA DE POLIG RELLENA (150 g Aprox,) 155"
Pechuga. de pollo rellena de queso y jamdn acompaiiada. de papas fritas.

o res

TARTA JASCA $155°°
(lasica tarta de queso crema quemada acompaiiada de crema batida. y frutos rojos.

ALFAJOR $125°°
(jalleta de almendras rellena de dulee de leche.

BROWHIE DE CHOCOLATE $155°°
Brownie de chocolate con nvez caramelizada acompaiiado de helado de vainilla.

CREME BRULEE $160°°
[radicional postre frances de vainila eon azdcar caramelizada.

CREPA SUZETE $190°°

(epa dulce con mantequilla, zumo de naranja y ralladura de naranja flameada
en mesa con (;rand |[arnier y [ icor de naranja.
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